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SPECIFIKACE SUROVIN A VYROBKU

Nazev : Datum revize:

HLUBOCE ZMRAZENE 11/11/2018
JABLKO KOSTKY 10 x 10 mm IQF

Dodavatel:
FRUWE s.r.o., Ke stadionu 50, 272 01 Kladno

Obecny popis produktu :

Cerstva surovina je peclivé vybrana, oloupana, umyta, odstiedéna od prebyteéné vody, nafezana, IQF
zamraZena a balena (kontrolovana metal-detektorem).

Hluboce zmrazena jablka jsou v souladu s Vyhlaskou 366/2005 Sb., vztahujici se na nékteré zmrazené
potraviny.

Produkt neni blansirovan.

Zemé plivodu: Polsko

Organoleptické vlastnosti:

Barva: typicka pro jablka, bila-nazloutla-nazelenala

Viné: typicka pro dany druh, bez cizich pach

Chut: pfirozena, typicka pro jablka, sladka az nakysla, bez cizich pachuti
Konzistence: jemna, kostky o velikost fezu 10 x 10 mm

Fyzikalné-chemické poZadavky:

Produkt odpovida pozadavkim znéni Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 ze dne
23. Unora 2005 o maximalnich limitech rezidui pesticidll v potravindch a krmivech rostlinného a
Zivocisného plvodu a na jejich povrchu (v platném znéni) a Nafizeni komise 149/2008 ze dne 29.
ledna 2008 kterym se méni Nafizeni parlamentu Rady (ES) ¢.396/2005 vytvorenim pfiloh 11, Il a IV,
které stanovi maximalni limity rezidui u produktl uvedenych v pfiloze | uvedeného nafizeni (v
platném znéni).

Chemické slozeni odpovida pozadavkim Narizeni Komise ES 1881/2006, kterym se stanovi maximalni
limity nékterych kontaminujicich latek v potravinach (v platném znéni).

Slozeni :
Jablka 100 %

Popis a tolerance vad:

V 1kg vzorku:

Cizi primési, které nejsou rostlinného ptvodu: 0
Zbytky jadfinc(, jadérka: max. 10%

Kostky se slupkou: max. 10%
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VyiZivové udaje ve 100g:
Energeticka hodnota: 224kJ / 58kcal
Tuk : 0,58g, z toho nasycené mastné kyseliny: 0,19g
Sacharidy : 11,4g, z toho cukry : 10,32g
Bilkoviny: 0,34g
Sul: 0g
Deklarace alergent:
Pritomnost ‘
Sy, v .y Moznost
Alergen popsany v pfiloze Il Nafizeni | vkone¢ném PHitomnost S0 Alergen ie
EP arady (EU) ¢.1169/2011 vyrobku z o P - genJ
, . . ve firmé | alergenuv | pfitomenv:
v platném znéni dlvodu .
ingredienci konecném
vyrobku

ANO| NE ANO | NE |ANO| NE

Lepek a vyrobky z néj

Korysi a vyrobky z nich

Vejce a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Arasidy a vyrobky z nich

Sojové boby a vyrobky z nich

Mléko a vyrobky z néj

Skorapkové plody a vyrobky z nich

Celer a vyrobky z néj

Hofcice a vyrobky z ni

Sezamova semena a vyrobky z néj

Sirany, siticitany (>10 g/kg)

VICi bob a vyrobky z néj
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Mékkysi a vyrobky z nich

Deklarace GMO:

Prohlasujeme, Ze zaddna ze surovin, kterd byla pouzita pti vyrobé, nebo pouzita technologie,
neobsahuje zddné geneticky modifikované organismy. Produkt je ve shodé s nafizenim ES
¢.1829/2003 a 1830/2003 o geneticky modifikovanych potravinach.

Mikrobiologické poZadavky:
Posuzovano dle Nafizeni Komise ES 2073/2005 o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny, v
platném znéni.

Parametr Hodnota
Samonella spp. 0/25g
Listeria monocytogenes 0/25g

Skladovani a trvanlivost:

Skladovano pfi -18°C, pfi transportu -18°C teplota produktu
Trvanlivost pfi teploté -18°C : 18 mésicl od data vyroby

Po rozmrazeni znovu nezmrazujte!
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Baleni a oznaceni: dle poZadavk(l zakaznika

PouZiti produktu: Je uréen véem konzumentlm, s vyjimkou konzument(, kterym dietni nebo jiné
opatteni tento produkt nedoporucuje.

Vytvofil: Schvalil:
Katefina Reichlova Vladimir Zdenék
Datum:11.11.2018 Datum: 11.11.2018
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