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SPECIFIKACE SUROVIN A VYROBKU

Nazev : Datum revize:

HLUBOCE ZMRAZENE
JAHODY PULKY IQF

Dodavatel:
FRUWE s.r.o., Ke stadionu 50, 272 01 Kladno

Obecny popis:
Hluboce zmrazené jahody pulky jsou vyrobeny ze zdravych, ¢erstvych, Cistych plodli ve vhodném
zmrazovacim procesu. Produkt neni blansirovan.

Zemé ptvodu: Francie, Spanélsko

Organoleptické vlastnosti:

Barva : prirozena, odstiny ¢ervené

Konzistence : typickd pro jahody, pevna, ne pfilis rozmékla

Viné : pfirozena, typicka pro jahody, bez cizich pachl

Vzhled : Barevné vyrovnané rozpulené plody odpovidajici zralym jahoddam odrldové jednotné,

sypké, bez hniloby a plisni. Hrudky, které lze rozemnout rukou nejsou na zavadu.

Fyzikdlné-chemické poZadavky:

Cukernatost: >7°Brix

Produkt odpovida pozadavkim znéni Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 ze dne
23. Unora 2005 o maximalnich limitech rezidui pesticid v potravinach a krmivech rostlinného a
Zivocisného plvodu a na jejich povrchu (v platném znéni) a Nafizeni komise 149/2008 ze dne 29.
ledna 2008 kterym se méni Nafizeni parlamentu Rady (ES) ¢.396/2005 vytvorenim pfiloh Il, Il a IV,
které stanovi maximalni limity rezidui u produktl uvedenych v pfiloze | uvedeného nafizeni (v
platném znéni).

Chemické slozeni odpovida pozadavkim Nafizeni Komise ES 1881/2006, kterym se stanovi maximalni
limity nékterych kontaminujicich latek v potravinach (v platném znéni).

Slozeni:
Jahody 100 %

Popis a tolerance vad:
Cizi pfimési, které nejsou rostlinného plvodu : 0 ks

VyZivové udaje ve 100g:

Energeticka hodnota: 170k / 41kcal

Tuk : 0,6g, z toho nasycené mastné kyseliny: 0,1g

Sacharidy : 8,8g, z toho cukry : 4,6g

Bilkoviny: 0,7g

Sal: 0,01g
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Deklarace alergenu:

Pfitomnost
Alergen popsany v pfiloze Il Nafizeni | v konecném
EP arady (EU) ¢.1169/2011 vyrobku z
v platném znéni dlvodu
ingredienci

MozZnost

Pfitomnost stop Alergen je
ve firmé | alergenuv | pfitomenv:

konecném
vyrobku

ANO| NE | ANO | NE |[ANO| NE

Lepek a vyrobky z néj

Korysi a vyrobky z nich

Vejce a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Arasidy a vyrobky z nich

Sojové boby a vyrobky z nich

MIléko a vyrobky z néj

X [X | X | X | X |X|X|X

Skorapkové plody a vyrobky z nich

Celer a vyrobky z néj celer

Hofcice a vyrobky z ni

Sezamova semena a vyrobky z néj

Sirany, sificitany (>10 g/kg)

VI¢i bob a vyrobky z néj

X |IX X [X [X X |X|[X[X|X|X|[X|[X]|X
X [X [X X | X | X |X [X[X[X[X|X|X|X

X [ X [ X | X | X

Mékkysi a vyrobky z nich

Deklarace GMO:

Prohlasujeme, Ze Zadna ze surovin, kterd byla pouZita pfi vyrobé, nebo pouZita technologie,
neobsahuje Zaddné geneticky modifikované organismy. Produkt je ve shodé s nafizenim ES
¢.1829/2003 a 1830/2003 o geneticky modifikovanych potravinach.

Mikrobiologické poZadavky:
Posuzovano dle Nafizeni Komise ES 2073/2005 o mikrobiologickych kriteriich pro potraviny, v
platném znéni.

Parametr Hodnota
Samonella spp. 0/25g
Listeria monocytogenes 0/25g

Skladovani a trvanlivost:

Skladovano pfi -18°C, nesmi byt skladovano s aromatickymi latkami (ryby....)
Trvanlivost pfi teploté -18°C : 36 mésicll od data vyroby

Po rozmrazeni znovu nezmrazujte!

Baleni a oznaceni: dle poZadavk(l zakaznika

PouZiti produktu: Je uréen vsem konzumentlim, s vyjimkou konzument(, kterym dietni nebo jiné
opatteni tento produkt nedoporucuje.
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